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FORRETTIR

Sjavarréttasalat, engifer-chili kjuklingur, villibradapaté,
sjavarréttapaté, reyktur og grafinn lax, villibradasalat, reykt nautatunga,
jolasild, tomatsild, marinerud sild, tématsalat med fetaosti

KALDIR ADALRETTIR
Hangilzri, grisa hamborgarahryggur, parma skinka

GRENMETISRRETTIR
Karry/chili kryddad greenmetis & kat6fluréttur
hnetu/baunasteik, greenmetislasagne, hrisgrjonasalat

HEITIR ADALRETTIR
Kryddlegid lambalzaeri, purusteik ad donskum heetti,
hunangsgljad kalkunabringa, hreindyrabollur i berja- og ostas6su

Uppstafur og kartéflur, portvins gljai, koniaks piparsosa,
sykurbranadar kartoflur, ristad greenmeti
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SOSUR OG MEPLAETI

Hyvitlaukssosa, graflaxs6sa, chantillys6sa, sinnepss6sa, cumberlandsésa,
blaberja”vinaigrette”, piparrotarsdsa, eplasalat med valhnetum,
kart6flusalat med karry, raudkal, raudbedur, grenar baunir,

avaxtasalat, asiur, blandad salat og grenmeti.
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Laufabraud, flatbraud, rigbraud og nyb6kud bléndud braud

EFTIRRETTAHLADBORD
Urval eftirrétta ad hzetti Grand Hoétels

Verd i hadeginu; fullordnir 5.100 kr, 6-12 ara 2.600 kr, 0-5 ara fritt
Verd a kvoldin; fullordnir 7.500 kr, 6-12 ara 5.200 kr, 0-5 ara fritt og
8.500 kr med s6ng- og skemmtiatridum

Lifandi tonlist 4 kvoldin

Helgi Bj6rnsson
Hiljomsveitin Hafrot
Jolabjollurnar
Reynir Sigurdsson

Pantanir i sima 514 8000 eda 4 netfangid veitingar@grand.is




